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Jamén ibérico con pan con tomate (B

14€

25€

media

Ensaladilla rusa > @

Ensalada de tomate rosa con ventresca de atin € ..........

Hummus de garbanzos, muhammara “de pimiento” y ....

babaganoush “de berenjena” con chips de yuca @)

Tartar de atiin con aguacate y crema de romesco .............

000

Tabla de queso curado con membrillo @) @B ...coovvvvevvverrerecnns 16€ 9€
Esgarraet de bacalao con pimiento asado a la llama ) ........ 16€
Escalibada asada a la llama con sardina ahumada € ........... 14€ | 8€
Ensalada de endivias con nueces, queso de cabra a .......ccoceuu... 14€

la plancha y vinagreta de miel @ @)

Carpaccio de bacalao con coulis de tomate rosa ........cceveeneee. 18€
del Maestrat @

F

Calamares andaluza () {

16€
Buiiuelos de bacalao € ) @ 14€
Pescadito frito &) 15€|10€
Tellinas () 14€
Sopa de pescado D QD 10€
Chipirones( ) (B 15€|10€
Croquetas 1,75€/u.

Rabo de ternera @ O

Cocido con sus verduras @ © @
Gambeas al ajillo 00000
Mejillones a la marinera (@@ © @

~

Navajas 14€
Mejillones (2 10€
Caracoles de tierra ) 15€ |8,5€
Sepia a la plancha 16€
Verduras a la plancha con salsa romesco Q) @.........ccoc...... 12€
Patatas bravas 8€
Huevos rotos 12,5€

Angulas Q (0%

Jamén

Gambas al ajillo @
Sobrasada (%

(minimo 2 personas, 2 arroces por mesa)

P~

Negro de sepia y allioli 16€ De cangrejo azul y sepia con coco @) (0 € vvvrrrreerrrrrrssnen 16€
Arrosejat de sepia y chipirones () @ 18€ De gamba roja O @ Q 18€
De pulpo con morro y romescomayo () @ @ QO ........ 18€ Al horno con caracoles y setas ) 16€
Fideua de sepia y langostinos con allioli () (B @ O @) - 16€ Vegano con verduras, setas, curry 14€
Coseadfos
Pulpo a la plancha o “a feira’() 25€ Allipebre de rape @ @ @ 23€
Lubina o dorada 20€ Allipebre de pulpo (DO Q@ 23€
Bacalao ) 22€ Cazuelahogar @ @ O OO 26€
Solomillo Entrecot (lomo alto) 23€
Lroites
Tarta de queso estilo vasco O (0] 8€ Coulant de chocolate (® o (0] 7€
Crema catalana @) 5€ Helados variados 5€
Tarta Tatin (B Q) 6€ Flan cremoso de huevo @) & 5€

Preguntar por nuestros platos del dia

© ® O

frytos de
cascara

O @ O O

licteos  huevos gluten  crustdceos moluscos pescado

sésamo

- No dividimos cuentas al pagar

Queremos que disfrute con total tranquilidad:
si padece alguna alergia o intolerancia,
avise a nuestro personal.

© 6

soja sulfitos




