MEN(
¢

APERITIU DE LA CASA
APERITIVO DE LA CASA

PICA-PICA a taula/en mesa

Bombd de foie micuit amb ametlla garapinyada
1 reduccié de Pedro Ximénez

Bombdn de foie micuit con almendra garrapirfiada
y reduccion de Pedro Ximénez
Tartar de tomaquet i anguila fumada del Delta
amb el seu cruixent de blat
Tartar de tomate y anguila ahumada del Delta
con su crujiente de trigo
Peixet a 'andalusa
Pescadito a la andaluza
Calamarsons encebats amb ametlles
Chipirones encebollados con almendras
Musclos del Delta al vapor
Mejillones del Delta al vapor
Cloisses a la marinera
Almejas a la marinera
Llagostins de Sant Carles saltejats
Langostinos de Sant Carles salteados

SEGON PLAT (a escollir)
SEGUNDO PLATO (a escoger)

Arros amb carxofes de Tortosa i cloisses del Delta
Arroz con alcachofas de Tortosa y almejas del Delta

Paella marinera
Paella marinera
Arros caldos amb llamantol (suplement 4€)
Arroz caldoso con bogavante (suplemento 4€)
Llom de bacalla salvatge al pil-pil
Lomo de bacalao salvaje al pil-pil

Entrecot acompanyat per tubercul de la terra fregit
1 verduretes al buit

Entrecot acompariado por tubérculo del terreno frito
y verduritas al vacio

POSTRE DEL XEF
POSTRE DEL CHEF

Cafés o infusiones
Cafés o infusiones

BODEGA*

37,50€




MENU .
VEGETARIA

VEGETARIANG

PICA-PICA a taula/en mesa

Farcellets de verdures confitades
Paquetitos crujientes de verduras confitadas
Amanida tebia de fulles multicolors amb bunyols de

formatge de cabra, melmelada de pebrots vermells,
ceba cruixent i vinagreta de mostassa

Ensalada tibia de hojas multicolores con buriuelos
de queso de cabra, mermelada de pimientos rojos,
cebolla crujiente y vinagreta de mostaza

Carxofes saltades amb all
Alcachofas salteadas al ajillo

Patates braves Lo Llatt
Patatas bravas Lo llatit

SEGON PLAT (a escollir)
SEGUNDO PLATO (a escoger)

Paella de verdures (minim 2 persones)
Paella de verduras (minimo 2 personas)

Fideua de verdures (minim 2 persones)
Fideud de verduras y setas (minimo 2 personas)

Wok de verdures amb tofu ecolc‘)gic 1 salsa teriyaki
Wok de verduras con tofu ecolégico vy salsa teriyaki

POSTRE DEL XEF
POSTRE DEL CHEF

Cafes o infusions
Cafés o infusiones

BODEGA*
27€

* Viblancinegre, de la nostre bodega i algua
Vino blanco y negro de nuestra bodega y agua




MENU DELTA

PICA-PICA a taula/en mesa

Wontons cruixents
de porros i gambes amb soja
de secret ibéric amb ceba caramel-litzada
Wontons crujientes:
de puerro y gamba con soja
de secreto ibérico con cebolla caramelizada

Amanida tebia de boletes de formatge de cabra
amb cruixent de bulb “del terreno” i vinagreta de
mostassa amb cansalada

Ensalada tibia de bolitas de cabra con crujiente de
bulbo del terreno y vinagreta
de mostaza con cansalada (panceta)

Trufa de baldana tortosina amb cacauets i coulis
de pebrot del piquillo
Trufa de baldana tortosina con cacahuetes
y coulis de piquillo
Bunyolets de bacalla amb panko
Bunuelitos de bacalao con panko
Calamarsons a I'andalusa amb sorpresa citrica
Chipirones a la andaluza con sorpresa citrica

SEGON PLAT (a escollir)
SEGUNDO PLATO (a escoger)

Filet d'orada en milfulles amb patates confitades,
refregit d’all i aroma de llimona

Filete de dorada en milhojas con patatas confitadas,
refrito de ajo y aroma de limén

Taquet de melds de vedella a baixa temperatura
amb bolets i reduccié de seu suc al romani

Taco de meloso de ternera a baja temperatura con
setas y reduccion de su jugo con romero

Arros tot pelat
Arroz “tot pelat”

Fideua de peix i marisc
Fideuad de pescado y marisco

POSTRE DEL XEF
POSTRE DEL CHEF

Cafés o infusiones
Cafés o infusiones

BODEGA*
32,50€




MENU CANAL

PICA-PICA a taula/en mesa

Assortiment de croquetes casolanes
Surtido de croquetas caseras

Amanida fresca de I'hort “del terreno’
Ensalada fresca del huerto del terreno

Musclos del Delta a la marinera
Mejillones del Delta a la marinera

Els nostres calamars a la romana amb allioli
Nuestros calamares a la romana con allioli

SEGON PLAT (a escollir)
SEGUNDO PLATO (a escoger)

Arros tot pelat
Arroz “tot pelat”

Fideua de peix i marisc
Fideua de pescado y marisco |

POSTRE DEL XEF
POSTRE DEL CHEF

Cafes o infusions
Cafeés o infusiones

BODEGA*
27€

* Viblancinegre, de la nostre bodega 1 aigua
I Vino blanco y negro de nuestra bodega y agua




